
Soupe de Melon, Carottes, Gingembre et chèvre frais

Pour 6 personnes

2 beaux melons
6 carottes
1 cm de gingembre frais
1 cube de bouillon
100 g de chèvre frais
Quelques brins de coriandre pour la décoration
6 gressins
6 tranches de jambon Serrano
Huile d'olive

Épluchez et lavez les carottes, coupez-les en rondelles. Faites les cuire dans une grande 
casserole d'eau bouillante, avec le bouillon cube, jusqu'à ce qu'elles soient bien tendres. 
Mixez-les avec un peu de leur bouillon de cuisson. Ajoutez le gingembre râpé finement et un 
bon trait d'huile d'olive. Mixez à nouveau et laissez refroidir.
Ouvrez les melons, retirez les graines et récupérez la chair. Mixez-la et ajoutez-la à la purée 
de carottes. Réservez au frais jusqu'au moment de servir.
Juste avant de passer à table, répartissez la soupe de melon et de carottes dans des verrines. 
Émiettez le fromage de chèvre sur le dessus. Ajoutez quelques feuilles de coriandre et servez 
en accompagnement les tranches de jambon enroulées sur les gressins.
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